carno |

[ Client ]
D¢ "__“‘F__e;ﬁzﬁ;‘L salle de coupe | bison | canada506 |

PRODUCTION

__ Matilre premiere _ PhotoMatitrepremiere

1 abattage

4 Coupe du morceau

7 pesé, étiquetté et mis sous—v1de

2 désossage

5 épluchage

8 mise en boite, pesé et étiquetté

9 palettisation

3 parage 6 mise en sac

PRODUIT FINI

Poids unité (kg) | variable

| Intérieur |

I

Exemple Etiquette

Norme bactérienne Norme physico-Chimique

E.coli < 500 Taux de gras (%) n/a
Comptes totaux 5.000.000 Proteine / Collagéne n/a
E.coli o157:H7 n/a
Salmonelle n/a
Listeria Monocytogéne n/a
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COLISAGE

38,1] 27,94] 22,86]

10 |

|

TIMBRE DE SALUBRITE

X[ XTol6l=2178]T716]aloll [ | | | | ] |
X[ XTI XXX XXX X[ XX X]|X[X]|X]|X] |

Fixe
X |Variable

X |Frais: <4°C
Congelé: <-18°C

Exemple timbre de salubrité
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Commentaire

Personnes resources chez le client
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