
C A N T I N E  E M I L I A N E



COLORE:  Giallo chiaro con riflessi verdognoli
VITIGNO: Uve a bacca bianca
ZONA DI PRODUZIONE: Emilia Romagna
FORMATO: cl.75 
GRADAZIONE: 10,5%
TEMP. SERVIZIO: 8°-10°C
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COLORE:  Giallo chiaro 
VITIGNO: Trebbiano e Uve a bacca bianca
ZONA DI PRODUZIONE: Emilia Romagna
FORMATO: cl.75 
GRADAZIONE: 10,5%
TEMP. SERVIZIO: 10°-12°C

ABBINAMENTI

FASCIA DI PREZZO

COLORE:  Rosso acceso intenso
VITIGNO: Lambrusco
ZONA DI PRODUZIONE: Emilia Romagna
FORMATO: cl.75 
GRADAZIONE: 10,5%
TEMP. SERVIZIO: 8°-10°C
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ABBINAMENTI

FASCIA DI PREZZO
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ABBINAMENTI

FASCIA DI PREZZO

COLORE:  Rosso acceso
VITIGNO: Sangiovese
ZONA DI PRODUZIONE: Emilia Romagna
FORMATO: cl.75 
GRADAZIONE: 11%
TEMP. SERVIZIO: 16°-18°C
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ABBINAMENTI

FASCIA DI PREZZO



CANTINA: Masselina
COLORE:  giallo dorato con riflessi ambrati
VITIGNO: Albana
ZONA DI PRODUZIONE: Colline della Serra di
Castelbolognese (RA)
FORMATO: cl.50
GRADAZIONE: 13%
TEMP. SERVIZIO: 10°-12°C
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ABBINAMENTI

FASCIA DI PREZZO

La Tenuta Masselina oggi si sviluppa
su 22 ettari, di cui 16 coltivati a vigneto,
sulla dorsale collinare tra Imola e
Faenza. Si trova nella sottozona Serra
del Romagna Sangiovese, a un’altezza
che varia da 50 a 200 metri sul livello
del mare. E’ un territorio romagnolo ai
confini con l’Emilia, dove si incontrano
vocazioni e tradizioni legate all’Albana
ed al Sangiovese con la presenza di
vitigni e vini tipicamente emiliani,
come il Pignoletto.

"Nei nostri vini il respiro del vento, la ricchezza dell’argilla rossa, l’amore e il
rispetto per un territorio così generoso"

CANTINA: Contri Spumanti spa
COLORE:  Giallo paglierino brillante
VITIGNO: Lambrusco
ZONA DI PRODUZIONE: Emilia Romagna
FORMATO: cl.75 
GRADAZIONE: 10,5%
TEMP. SERVIZIO: 8°-10°C
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ABBINAMENTI

FASCIA DI PREZZO


	emilia

